


Il vino e le sue 50 “sfumature” letterarie
“Il vino è lo specchio dell’uomo”, citava Alceo, poeta greco 
vissuto nel 600 a.C. Sì, perché il vino è sempre stato trattato 
in letteratura, a cominciare dalla più antica fino ad arrivare 
alla contemporaneità e molte frasi sono diventate addirittura 
celebri aforismi, come quella di Alexandre Dumas, ritrovata 
con eleganti scritte agli ingressi o sulle pareti di molti ristoranti: 
“Il vino è la parte intellettuale del pranzo. Le vivande e i legumi 
non sono che quella materiale”.
È stato proprio discutendo l’ampio e prospero binomio “vino e 
letteratura” che si è deciso di promuovere il Concorso letterario 
“50 sfumature letterarie di Pinot Noir… e non solo”.
Perché il vino, come affermava Edoardo VII, “non si beve 
soltanto, si annusa, si osserva, si gusta, si sorseggia e… se ne 
parla”. E, aggiungiamo noi, “se ne scrive e se ne legge”. Come 
tutte le forme d’arte e di cultura.

Maria Rosaria Perilli
Presidente di Giuria “50 Sfumature Letterarie di Pinot Noir e non solo”.

Dichiarazione finalisti 26 settembre 2025
Premiazioni 25 ottobre 2025

Coordinamento editoriale:
Lucilla Ortani 

Testi: Federico Cottone, Valerio Gasio, Lucilla Ortani,
Maria Rosaria Perilli, Sofia Pietrasanta, Cristina Viggè
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Siamo Noi
...eravamo 4 amici al bar…
Anche noi siamo 4 amici che amano condividere ottimi vini e 
cibi nei locali di Voghera!
...tra un bicchier di vino e un caffè… in un bar di Piazza 
Duomo nasce questo Festival, nell’ormai lontano e buio 2020 
con l’ambizione di essere da subito quel calice mezzo pieno del Covid.

Lucilla Ortani è una figura poliedrica che opera nel 
mondo dell’organizzazione eventi, del giornalismo e della 
promozione territoriale, con un focus sul vino e in particolare 
sul Pinot Nero.

Giuliano Ferrari è prima di tutto amante della musica. 
In oltre dieci anni di attività ha organizzato numerosi concerti 
con artisti di livello internazionale, ha coordinato rassegne 
culturali, fiere e convention. Ha creato con il maestro Andrea 
Albertini i format di successo “Omaggio a Ennio Morricone” e 
“Sanremo è Sanremo” e “Festivalbar”.

Carlo Giovanni Pietrasanta è un vignaiolo lombardo, 
esperto promotore dell’enoturismo a livello nazionale, presiede 
il Movimento Turismo del Vino Lombardo, prima associazione 
regionale costituita nell’aprile 1997, fin dalla sua nascita.

Paolo Negri è entrato nel mondo della ristorazione nel 
1980, quando ha frequentato la scuola alberghiera di Bellagio. 
Dopo aver lavorato in hotel e navi da crociera in giro per il 
mondo, nel 1992 ha fondato con alcuni soci la Ca’ di Sass, 
di cui ha gestito l’omonimo locale a Salice Terme. Dal 2006 
gestisce una fornitissima enoteca a Voghera.
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2020: edizione 1. 50 etichette diverse 
del territorio dell’Oltrepò Pavese. 1000 i 
visitatori (restrizioni pandemiche). 

2021: edizione 2.  Alle 50 etichette lombarde 
si aggiungono 5 etichette italiane e si 
raddoppiano i visitatori.

2022: edizione 3. 90 le etichette protagoniste 
provenienti da tutto il mondo. Oltre  4.000 
i visitatori.

2023: edizione 4. 92 etichette, finale del 
Concorso Nazionale “Miglior Sommelier 
d’Italia ASPI 2023”.

2024: edizione 5. 93 etichette in 
degustazione, 148 realtà coinvolte, 5000 
visitatori, Pinot Noir In Scena.

Voghera capitale del Pinot Noir: 
da città di passaggio a destinazione da 
intenditori
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Saluto del Sindaco di Voghera,
Paola Garlaschelli
Con grande piacere Voghera accoglie la sesta edizione di “50 
Sfumature di Pinot Noir”, manifestazione che unisce cultura, enologia 
e promozione territoriale. Questa rassegna è ormai parte integrante 
del nostro calendario cittadino e rappresenta un’occasione preziosa 
per valorizzare il vino come elemento identitario, oltre che culturale. Il 
Pinot Noir, con la sua eleganza, diventa simbolo di una città che punta 
su cultura e qualità, accogliendo esperienze, relazioni e visioni nuove. 
Ringrazio gli organizzatori per aver scelto ancora Voghera e auguro 
a tutti due giornate ricche di scoperte, incontri e brindisi condivisi. 
Sarà anche l’occasione per far conoscere storia e cultura della città, a 
partire dal Teatro Valentino Garavani, nostro fiore all’occhiello, a un 
vasto pubblico nazionale.

Paola Garlaschelli 
Sindaco di Voghera 

Saluto dell’Assessore al Commercio, 
Maria Cristina Malvicini
“50 Sfumature di Pinot Noir” è un’opportunità importante per 
la nostra città: grazie a questa manifestazione, il commercio 
locale può raccontarsi, accogliere nuovi clienti e inserirsi in un 
contesto dinamico e qualificato. Le vie del centro, le attività, i 
locali diventano protagonisti di un’esperienza che unisce gusto, 
territorio e identità. L’evento offre visibilità, occasioni di relazione 
e un impulso concreto alla vita economica cittadina. Un grazie agli 
organizzatori e un caloroso benvenuto a chi visiterà Voghera in 
questi due giorni: sarà un piacere accogliervi. Il commercio locale 
avrà modo di abbracciare una nuova platea e di farsi conoscere con 
tutte le sue eccellenze e peculiarità.

Maria Cristina Malvicini 
Assessore al Commercio, Comune di Voghera
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Ritratto di  50 Sfumature di Pinot Noir
Uno, nessuno, centomila
Cambiare, evolvere, mutare. Trasformarsi, non tradendo se 
stesso. Restare fedele alla propria identità, svelando le infinite 
sfaccettature della personalità. È un monito all’inclusione, alla 
molteplicità e all’accettazione della diversità la sesta edizione di 50 
Sfumature di Pinot Noir: di scena a Voghera il 27 e il 28 settembre, 
con un’ouverture al Teatro Valentino Garavani, in compagnia 
delle LadieSoprano. Quattro singole voci liriche, che cantano 
all’unisono; quattro soliste, capaci di divenire un coro. Così come 
il Pinot Noir sa essere singolare e plurale, unico e plurimo. Perché 
il Pinot Noir è yin e yang, luce e ombra, sole e luna, immaginario 
e materia, buccia e polpa, acino e grappolo, vitigno e vino, 
radice e terroir, tannino e morbidezza, liquidità e croccantezza. 
Perché il Pinot Noir è rosso e bianco, persino rosato; fermo e 
spumante, addirittura pétillant; giovane e longevo, finanche 
riserva. Perché il Pinot Noir è tutti, e nessuno. Inarrivabile e 
quotidiano, aristocratico e popolare, concretissimo e inafferrabile. 
Anzi, evanescente e diafano come un profumo dall’Arôme Noir. 



Ospite speciale - VI  Edizione 50 Sfumature di Pinot Noir 

Madame Barrique
Designer/Sommelier. Dall’amore per il 
vino e dalla passione per la decorazione 
nascono le MadameBarrique.

Pinot Noir da assaporare, ma anche annusare, osservare, toccare 
e ascoltare. Perché lui sa parlare: il vernacolo dell’Oltrepò Pavese 
e l’italiano, il francese e l’inglese, lo sloveno e l’americano. In una 
continua connessione fra il vicino e il lontano. Pinot Noir da 
incontrare: per strade e palazzi, boutique e negozi, enoteche e 
librerie. Pinot Noir da raccontare e da narrare, partecipando un 
concorso letterario. Pinot Noir per brindare, seguendo un’etichetta. 
Non quella che sta sopra la bottiglia, ma che sta dentro il galateo. 
Che ben conosce Monica Iotti, esperta di bon ton e table habillé. 
Pinot Noir da abbinare: con un formaggio lombardo, dolce o 
piccante, come il Provolone Valpadana d.o.p., il cui consorzio 
di tutela celebra il cinquantesimo anniversario. Pinot Noir per 
riflettere e meditare, fra i segnali di fumo del Club Amici del 
Toscano. Pinot Noir da versare, e pure da miscelare. Per dar voce a 
un cocktail, insieme a gin trasformisti, istrionici interpreti dell’arte 
circense. Messi a segno dalla Distilleria Mafalda, che nella pavese 
Montù Beccaria non solo occupa lo spazio di quella che fu la 
prima cantina sociale d’Italia, ma prende pure senso e valore dalla 
botte monumentale che Re Vittorio Emanuele III volle donare 
alla maison, consegnando al tempo e al legno il nome di una delle 
figlie. 

Botti e barrique. Come quelle ornate, dipinte, ricamate, pennellate, 
disegnate da Giuliana Allegretti. Alias Madame Barrique. Fiera di 
dare una seconda vita (e un’altra possibilità) al ligneo scrigno che 
ha custodito il vino. Ispirandosi a quel vino o al suo vitigno. Pinot 
Noir compreso. Per una barrique dal profondo color Borgogna, 
decorata con pizzi, trini e merletti. Quasi fosse una sposa.

Cristina Vigge’
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Il cuore del Festival nella storica “Vasca” 
La via Emilia, che viene definita, non a caso, “il salotto buono 
della città”, è sempre stato il cuore pulsante della vita cittadina. 
Questa attraversa Voghera da un capo all’altro passandole 
proprio in mezzo e tutti, bene o male, la frequentavano. I più 
attempati per un buon caffè, ma anche per fare affari, mentre i 
giovani incontravano o si conoscevano, semplicemente facendo 
“la vasca”, così veniva chiamata la passeggiata pomeridiana 
in questa centralissima via. Su di essa si affacciavano i 
più importanti bar e questo contribuiva a legare le nuove 
generazioni a quelle che le avevano precedute ed anche alla 
città, dando i primi assaggi di quel senso di appartenenza che 
tanto legava i vogheresi da sempre. Era tutto un andirivieni di 
ragazzi e ragazze, di pacche sulle spalle con amici cari, in quei 
bei pomeriggi ci si organizzava per i sabato sera, ci si scambiava 
dischi, libri ed anche esperienze di vita. Vi si trovava solidarietà 
e si scherzava, si poteva acquistare ogni genere di cose si avesse 
bisogno ed i negozi offrivano il meglio, anche e forse più della 
grande Milano. Erano anche momenti in cui inevitabilmente si 
scambiavano sguardi furtivi e giovani cuori iniziavano a battere 
nell’incontrare la persona che faceva sognare, quante coppie e 
poi famiglie si sono formate lì. Insomma, la città non sarebbe 
stata la stessa dove era così bello vivere, se non ci fosse stata la 
via Emilia e la “vasca”.

Valerio Gasio
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Nella serata inaugurale di VENERDÌ 26 SETTEMBRE
Cena a 10 mani 50° PROVOLONE VALPADANA d.o.p.

Armonia di gusto e simbolo di tradizione nel mondo.

2 grandi Pinot Noir , 5 cuochi, 10 mani, 1 artista
La cucina vogherese onora Provolone Valpadana d.o.p.

In collaborazione con Bosco del Sasso, La Genesia,
Teresito, Pescheria Bagnaschi, Enaip, Marchesi di Voghera, il Fiore

Via San Lorenzo - ore 20.45, dopo lo spettacolo al Teatro

SOLO SU PRENOTAZIONE (posti limitati)
Tel./Wapp 340 9546271



11

Il viaggio inizia al
PINOT NOIR POINT
di Via Emilia 63 presso 

Ritirerai il Kit di degustazione
(tasca, calice, guida) - Potrai 

chiedere e ricevere tutte le info che 
desideri - Potrai iscriverti
alle degustazioni speciali

Attiverai il tuo QC digitale o 
cartaceo - Ritirerai il Kit di 

degustazione (tasca, calice, guida) 
- Potrai chiedere e ricevere tutte le 
info che desideri - Potrai iscriverti 

alle degustazioni speciali

PUOI ACQUISTARE

Degustapp

DIRETTAMENTE ALLE CASSE SULL’ APP DEGUSTAPP

50SPN APERIPINOT:
3 Pinot Noir Italiani 

50SPN TASTING:
4 Pinot Noir Italiani, 1 Estero, 1 Food

50SPN EXPERIENCE:
8 Pinot Noir Italiani, 1 Estero, 1 Food
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Inizia il giro del mondo
con i protagonisti del Festival

Farfalla è l’essenza stessa della cantina Ballabio. 
Un progetto che portiamo avanti ogni giorno 
nato dalla passione e dalla continua ricerca 
verso l’eccellenza. È il risultato di anni di 
esperienza, di conoscenza del territorio, di 

cura e dedizione ad un prodotto unico ed irripetibile.

In degustazione:
- Spumante Metodo Classico Farfalla Extra Brut

Mail: commerciale@ballabio.net - Tel: 0383 805878
Sito: www.ballabiowinery.it
Indirizzo: Via San Biagio, 32 - 27045 Casteggio (PV)

Da un’amicizia con passioni comuni nasce 
un’azienda giovane e dinamica, con le radici 
ben salde alla tradizione e lo sguardo rivolto al 
futuro del vino in Oltrepò Pavese. Ci troviamo 

a 50 Km da Milano, alla frazione Roncole di Canneto Pavese, sulle 
colline ripide tra le valli Versa e Scuropasso. In un paesaggio di 
terreni impervi e dolci pendii che si alternano, da sempre simbolo 
dell’enologia e della cultura locale. Un filare di cipressi conduce 
all’ingresso di Bosco del Sasso, aprendo la porta ad una natura che 
ogni giorno si incontra con la fatica dell’uomo.

In degustazione:
- Spumante 1909 Extra Dry
- Spumante Lunaria Metodo Classico Brut

Mail: info@boscodelsasso.it
Sito: www.boscodelsasso.it
Indirizzo: Fraz. Roncole, 8 - 27044 Canneto Pavese (PV)

L’Azienda Agricola Brandolini nasce nel 1873 
con il bisnonno di Alessio, Carlo. Da sempre 
ci troviamo nel Comune di San Damiano al 

Colle (PV), dove è situata la maggior parte dei nostri vigneti. Altri 
terreni coltivati a vite si trovano nei Comuni di Rovescala e Montù 
Beccaria, per un totale di 9 ettari. La nostra politica aziendale si 
fonda sulla qualità, in tutte le fasi della lavorazione.
	
In degustazione:
- Spumante Metodo Classico Luogo d’Agosto Brut Nature
- Spumante Metodo Classico Note d’Agosto Rosè

Mail: info@alessiobrandolini.com - Tel: 0385 75232
Sito: www.alessiobrandolini.com
Indirizzo: Fraz. Boffalora, 68 - 27040 San Damiano Al Colle (PV)
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L’azienda nasce nel 1905, quando Giovanni 
Bellani, bisnonno dell’attuale proprietario 
Luca, acquista in comune di Mornico Losana, 

nella frazione Casa Ferrari (in dialetto locale Ca’ di Frara), alcuni 
appezzamenti di terreno vitato in una posizione ideale per la 
coltivazione della vite.
“Per realizzare prodotti con una chiara identità è indispensabile 
assecondare gli elementi naturali che caratterizzano un territorio”.

In degustazione:
- Spumante T4 Metodo Classico Pinot Nero Brut Nature
- Spumante 45° Metodo Classico Pinot Noir Brut
- Parcella Mornico Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese Riserva DOC

Mail: cadifrara@cadifrara.com - Telefono: 339 575 7441
Sito: www.cadifrara.com
Indirizzo: Loc. Casa Ferrari, 1 - 27040 Mornico Losana (PV)

Dici Oltrepò Pavese e dici Pinot Nero. Ma 
non è sempre stato così. È stato il Conte 
Augusto Giorgi di Vistarino a importare 
dalla Francia questo nobile vitigno nella sua 
tenuta nel 1850 e oggi, a oltre un secolo, è la 

sua trisnipote Ottavia a farne l’orgoglioso stendardo per i vini. 
Da allora la famiglia porta avanti un lavoro costante volto ad 
esaltare il nobile vitigno nel rispetto del territorio e della sua 
vocazione.

In degustazione:
- Pernice Pinot Nero Dell’Oltrepò Pavese DOC
- Spumante 1865 Dosaggio Zero Oltrepò Pavese Metodo Classico 
DOCG
- Tavernetto Pinot Nero Dell’Oltrepò Pavese DOC

Mail: hospitality@contevistarino.it - Tel: 0385 241199
Sito: www.contevistarino.it
Indirizzo: Fraz. Villa Fornace, 11 - 27040 Rocca De’ Giorgi (PV)

La cantina Defilippi – i Gessi nasce a Oliva 
Gessi più di un secolo fa, nel 1907. Oggi, 
la gestione dei vigneti e la vinificazione 

avvengono secondo le più moderne tecnologie, nel pieno rispetto 
dell’ambiente e della tradizione.

In degustazione:
- Spumante Mariacristina Metodo Classico Brut
- Spumante Mariacristina Rosé Metodo Classico Brut
- Pinot Nero 1907 Provincia di Pavia IGT

Mail: info@cantineigessi.it - Tel: 0383.896606
Sito: www.cantineigessi.it
Indirizzo: Frazione Fossa, 8 - 27050 Oliva Gessi (PV)

O
LT

RE
PÒ



14

L’azienda agricola Fiamberti di Canneto Pavese è 
una delle aziende più antiche dell’Oltrepò Pavese 
e dell’intera Lombardia. Nel 2014 ha festeggiato 
i 200 anni dalla sua fondazione. La storia della 
famiglia Fiamberti s’intreccia fin dagli albori con 

quella di Canneto Pavese e della produzione del vino in Oltrepò.

In degustazione:
- “Nero” Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese DOC
- Spumante Caristoro Extra Brut Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG
- Spumante Caristoro Rosè Brut Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG

Mail: info@fiambertivini.it - Tel: 0385 88019
Sito: www.fiambertivini.it
Indirizzo: Via Roma, 31 - 27044 Canneto Pavese (PV)

Una terrazza sulla Valle Staffora. Questo è il 
Verone, frazione di Godiasco-Salice Terme, 
sulla prima collina dell’Oltrepò Pavese. 90 
chilometri scarsi da Milano, pochi di più 

da Genova, nel punto in cui la Lombardia confina con i Colli 
Tortonesi del Piemonte.

In degustazione:
- Nero del Verone Pinot Nero

Mail: Ilveroneinfo@gmail.com - Tel: 338 7529625
Sito: www.ilverone.it
Indirizzo: Località Verone, 2 - 27052 Godiasco Salice Terme (PV)

L’Azienda Vitivinicola Isimbarda, deve il 
suo nome all’antica famiglia dei marchesi 
Isimbardi: patrizi lombardi divenuti feudatari 
del “tenimento” di Santa Giuletta alla fine del 

secolo XVII. Soprattutto Don Luigi Isimbardi, che nell’Ottocento 
amava la cascina Isimbarda quanto il suo maestoso palazzo di 
Milano, fu un ottimo viticoltore e precursore di moderne tecniche 
di produzione.

In degustazione:
- Costa dei Giganti Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese DOC
- Spumante Cruasè Pinot Nero Brut Oltrepò Pavese
Metodo Classico DOCG
- Spumante Blanc de Noirs Brut Oltrepò Pavese
Metodo Classico DOCG

Mail: info@isimbarda.com - Tel: 0383 899256
Sito: www.isimbarda.com
Indirizzo: Via Cascina Isimbarda, 4 – Frazione Castello 27046 
Santa Giuletta (PV)

O
LT

RE
PÒ



15

Sulle colline lombarde, che sul 45° parallelo 
segnano la via del mare, coltiviamo l’eccellenza 

che offriamo con orgoglio ed emozione declinata nei nostri vini 
biologici. “La Casaia” è la piccola costruzione in muratura che un 
tempo serviva per ricovero degli attrezzi e per godere di una pausa 
alla fatica di una giornata di lavoro in vigna. Abbiamo scelto questo 
nome perché il nostro lavoro di oggi, tra i filari e in cantina, si rifà ai 
sani principi che “i custodi della tradizione” ci hanno tramandato, 
come valore, nel rispetto della natura e dei suoi cicli.

In degustazione:
- Spumante “13 Lune” Metodo Classico Brut Rosè
- Pinot Nero vinificato in bianco “La Rosa Bianca”
- Pinot Nero “La Quercia”

Mail: vittorio@lacasaia.it - Tel: 349 49 66 503 - Sito: www.lacasaia.it
Indirizzo: Via Castello, 8 – Santa Giuletta (PV)

Esaltiamo la purezza del Pinot Nero. Esperienza, cura 
e dedizione per vini autentici, di profondo rigore e 
innata eleganza. La Genisia deriva da “origine”. La 
valorizzazione di ogni singola vigna è il punto di 
partenza di una filiera rigorosamente controllata in 

ogni fase. La spirale che identifica il logo riproduce l’interno della 
Torre Vinaria di Codevilla, risalente alla metà del secolo scorso, 
ideale ponte tra passato e futuro della cantina.

In degustazione:
- Pinot Nero Oltrepò Pavese DOC
- Spumante Rosè Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG Brut
- Spumante Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG Extra Brut

Mail: info@lagenisia.com - Tel: 334 6805245
Sito: www.lagenisia.com - Indirizzo: Via Villa, 2 - 27050 Codevilla (PV)

L’azienda agricola La Sbercia sorge nell’omonima 
frazione del comune di Borgoratto Mormorolo, 
nel cuore dell’Oltrepò Pavese montano, si 
estende con i suoi appezzamenti nei Comuni 
di Borgoratto Mormorolo e Borgo Priolo. 

La Sbercia si impegna costantemente ad effettuare una selezione 
del prodotto a partire dalla vocazione del terroir, proseguendo 
con l’individuazione di adeguati sesti d’impianto, del sistema di 
allevamento, delle tecniche di potatura e diradamento dei grappoli, 
al fine di ottenere un prodotto di elevate caratteristiche qualitative. 

In degustazione:
- Spumante Armuar Pinot Nero Pas Dosè
- Lagas Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese DOC

Mail: info@lasbercia.it - Tel.: 0383.872319 - Sito: www.lasbercia.it
Indirizzo: Loc. La Sbercia Borgoratto Mormorolo (PV)
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Con una storia di professionalità e tenacia, Le Fracce 
rappresenta, attraverso i suoi vini, la classicità di un 
territorio e la contemporaneità dell’uomo che oggi li 
crea: amiamo dire Orgoglio di Lombardia.
Le etichette che rappresentano l’azienda oggi sono 

14: dagli spumanti a base di Pinot Nero ai bianchi Riesling Renano, 
Pinot Grigio e Pinot Bianco, oltre che agli assemblaggi storici 
Bohemi e Cirgà, ai Pinot Nero e agli autoctoni Bonarda e  Barbera. 
Un mosaico di vini che riflette pienamente la storicità, 
l’effervescenza e il dinamismo di Le Fracce.

In degustazione:
- Spumante Cuvèe Bussolera Pinot Nero Brut
- Moro Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese DOC
- Pinot Nero Oltrepò Pavese DOC Riserva

Mail: commerciale@lefracce.com - Tel: 0383 82526
Sito: www.lefracce.it
Indirizzo: via Castel del Lupo, 7 - 27045 Mairano di Casteggio (PV)

La Distilleria Mafalda nasce nel 1994 con l’acquisto di 
un edificio storico tra le colline dell’Oltrepò Pavese, 
sede della prima Cantina Sociale d’Italia, fondata 
nel 1902 dal senatore Luigi Montemartini. Questo 
luogo, da sempre legato alla tradizione vitivinicola, 

è stato inizialmente dedicato alla produzione di spumanti metodo 
classico da uve Pinot Nero, eccellenza del territorio che ancora oggi 
contraddistingue l’azienda.

In degustazione:
- Spumante Blanc de Noirs Metodo Classico

Mail: marketing@mafaldaspirit.it - Tel: 0385 262252
Sito: www.mafaldaspirit.it
Indirizzo: Via Marconi, 10 - 27040 Montù Beccaria (PV)

Una vita ad inseguire e ad offrire emozioni dagli 
elementi più naturali e semplici: la terra, la luce, 
l’aria, i colori. Il vino è la mia sintesi: emozione della 
semplicità ed empatia verso gli altri.

In degustazione:
- Spumante Opusprima Metodo Classico Brut  
- Spumante Opustertium Metodo Classico Nature 
- Opusperfecta Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese Riserva DOC

Mail: info@fabriziomariamarzi.com
Telefono: 0523 849 394
Sito: www.fabriziomariamarzi.com
Indirizzo: Via E. De Amicis, 5 - 29015 Castel San Giovanni (PC)
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C’era una volta e c’è ancora. È il 1893 quando 
la famiglia Boatti nel comune di Oliva Gessi, 
nel cuore dell’Oltrepò Pavese, scrive la più 

bella e importante pagina della storia della spumantistica italiana.
Un patto indissolubile all’insegna dell’eccellenza. Un impegno 
che diventa alleanza e promessa. Osare ciò che è nuovo, sognarlo, 
immaginarlo e realizzarlo.

In degustazione:
- I Germogli Rosa Pinot Nero Rosato Provincia di Pavia IGT
- Pinot Nero Junior Provincia di Pavia IGT
- Spumante Nature Metodo Classico Pinot Nero

Mail: monsupello@monsupello.it - Tel: 0383 896044
Sito: www.monsupello.it
Indirizzo: Via San Lazzaro, 5 - 27050 Torricella Verzate (PV)

Semplicità raffinata, qualità senza compromessi. 
Oltrenero rappresenta una visione 
contemporanea della tradizione enologica 
dell’Oltrepò Pavese, dove il Pinot Nero, cuore 

pulsante del nostro territorio, trova la sua espressione più raffinata. La 
cultura del Metodo Classico, custodita da generazioni di viticoltori, 
viene oggi interpretata con un costante impegno verso l’eccellenza, 
mantenendo intatto il legame con la storia, ma con uno sguardo 
sempre proiettato verso l’innovazione. Ogni bottiglia è il risultato di 
un perfezionamento continuo, dove arte e passione per la viticoltura si 
incontrano in una sinergia perfetta.

In degustazione:
- Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG Brut
- Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG Nature
- Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG Cruasé

Mail: ospitalita@oltrenero.it - Tel: 0385 245326
Sito: www.oltrenero.it - Indirizzo: Loc. Il Bosco - 27049 Zenevredo (PV)

Grazie al lavoro di Peppino Paravella ed 
in seguito del figlio Clementino, l’azienda 
si è espansa fino a raggiungere 18 ettari 
coltivati a vigneto. Oggi Clementino è 

affiancato dai figli Matteo e Nicolò per perseguire l’obiettivo di 
produrre vino di qualità in modo sostenibile.

In degustazione:
- Spumante Perlachiara Brut Oltrepò Pavese Metodo Classico DOCG
- Spumante “Cuvèe” Metodo Charmat Extra Dry
- Rubè Pinot Nero Provincia di Pavia IGT

Mail: matteo.paravella@gmail.com - Tel: 338 5318705
Sito: www.paravellavini.com - Indirizzo: Fraz. Cassinello, Stradella  (PV)
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L’eleganza del Pinot Nero affinata 
con il Metodo Classico, distinzione e 
specializzazione, questi sono gli obiettivi 
sui quali l’azienda lavora, selezionando i 
vini che meglio le esprimono. Il risultato di 

queste scelte rende ogni bottiglia firmata Rossetti & Scrivani una 
proposta d’eccellenza.
 
In degustazione:
- Spumante Metodo Classico Brut Nature
- Spumante Rosé Metodo Classico Brut
 
Mail: info@lacostaiola.it - Tel: 0383 83169
Sito: www.rossettiescrivani.it
Indirizzo: Via Costaiola, 23 - 27054 Montebello della Battaglia (PV)

Tenuta di Caseo è una nobile proprietà di vigna 
e boschi vergini risalente al 1200 nell’Oltrepò 
Pavese, luogo di mescita culturale per la particolare 
posizione a cuneo tra Liguria, Piemonte ed Emilia 
Romagna nel sud della Lombardia. 

In degustazione:
- Spumante 470 Metodo Classico Pinot Nero Brut
- Spumante 530 Rosè Metodo Classico Pinot Nero Brut

Mail: wine@tommasi.com - Tel: 045 770 1266
Sito: www.caseo.it - Indirizzo: Loc. Caseo, 9 - 27040 Canevino (PV)
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L’azienda produce vino nella DOCG di Montefalco 
dal 1971. Da allora il nostro obiettivo è rimasto 
costante nel tempo: realizzare una produzione di 

qualità attraverso un approccio meticoloso che combini la ricerca e la 
sperimentazione di nuove tecniche agronomiche ed enologiche con il 
rispetto della cultura e della tradizione del nostro territorio. 
Malcompare Pinot Nero concretizza spontaneamente l’incessante 
tensione alla sperimentazione, fondando le sue basi sulle certezze 
profonde di un lungo percorso di ricerca e valorizzazione del territorio.

In degustazione:
- Malcompare Umbria Pinot Nero IGT

Mail: info@arnaldocaprai.it - Tel: 0742 378802
Sito: www.arnaldocaprai.it
Indirizzo: Località Torre, 1 - 06036 Montefalco (PG)

Per iniziare dobbiamo specificare che non 
siamo una cantina a conduzione familiare e non 
abbiamo neanche una lunga tradizione alle spalle, 
bensì siamo una delle cantine più giovani dell’Alto 

Adige e alle nostre spalle non c’è solo una famiglia ma ben 300 che 
tutto l’anno lavorano nei vigneti, consegnando, autunno dopo 
autunno, preziose uve vendemmiate rigorosamente a mano. Va 
evidenziato che per molte di queste famiglie la viticultura non è 
l’occupazione principale ma bensì la passione principale.

In degustazione:
- Pinot Nero Alto Adige DOC
- Pinot Nero St. Daniel Alto Adige Riserva DOC

Mail: info@colterenzio.it - Tel: 0471 664 246
Sito: www.colterenzio.it
Indirizzo: Strada del Vino, 8 - 39057 Cornaiano/Appiano (BZ)
Indirizzo: Via S. Spirito, 11 - 50125 Firenze (sede legale)

Giuseppe Contratto fonda la sua cantina nel 1867, 
quando inizia a vinificare uve moscato provenienti 
dalla zona del Monferrato, producendo uno dei 
primi spumanti italiani rifermentati in bottiglia. 
Sempre in quegli anni la famiglia Contratto inizia 
la costruzione della storica cantina, che viene poi 

conclusa all’inizio del Novecento.

In degustazione:
- Spumante For England Blanc de Noirs Alta Langa DOCG
- Spumante Cuvée del 900 Rosè Contratto
- Spumante Special Cuvée Alta Langa Riserva DOCG

Mail: info@contratto.it - Tel: 0141 823349
Sito: www.contratto.it
Indirizzo: Via G.B. Giuliani, 56  - 14053 Canelli (AT)
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La Cantina Girlan nasce nel 1923 in un maso 
storico del XVI secolo. All’epoca, 24 viticoltori 

posero la prima pietra di quella che sarebbe poi diventata l’azienda 
attuale. Il presidente fondatore era Johann Kofler Krautschneider. 
Ad oggi, la Cantina Girlan conta 200 soci viticoltori, dislocati in 
un’area di coltivazione dei vigneti di 230 ettari, nelle migliori zone 
produttive dell’Oltradige e della Bassa Atesina.

In degustazione:
- Pinot Nero Patricia Alto Adige DOC
- Pinot Nero Flora Alto Adige Riserva DOC
- Pinot Nero Trattman Alto Adige Riserva DOC

Mail: info@girlan.it - Tel: 0471 662403 - Sito: www.girlan.it
Indirizzo: Via San Martino, 24 - 39057 Cornaiano (BZ) - Alto Adige

Pensare in prospettiva. Proprio come Paolo 
Foradori, che coniò il termine “Vigna” – segnando la 
nascita della classificazione dei singoli appezzamenti 
in Alto Adige. Lo spirito pionieristico è parte della 

nostra famiglia. Oggi a guidarla vi sono Martin e Beatrix Foradori 
Hofstätter, con il supporto della nuova generazione: Niklas ed 
Emma. L’impegno quotidiano per l’eccellenza. Sia nei vigneti, dove 
ci prendiamo cura delle viti con la potatura soffice e l’inerbimento, 
sia in cantina, dove, oltre alle tradizionali botti in legno, utilizziamo 
anche innovative vasche in cemento per l’affinamento dei nostri vini, 
e impieghiamo le tecnologie più moderne.

In degustazione:
- Spumante Michei 823 Riserva Trento DOC
- Pinot Nero Meczan Vigneti delle Dolomiti IGT
- Pinot Nero Manzon Alto Adige Riserva DOC

Mail: info@hofstatter.com - Tel: 0471 861187
Sito: www.hofstatter.com - Indirizzo: Rathausplatz, 7 - 39040 Termeno (BZ)

Tra le colline dell’Alta Langa Astigiana, 
incastonata in un anfiteatro naturale a più 
di 500 metri sul livello del mare, Loazzolo 

è tra le più piccole DOC d’Italia. Siamo legati da generazioni a 
questo territorio e abbiamo la consapevolezza di aver in dote un 
patrimonio unico da custodire nel suo valore. I nostri undici ettari 
di vigna giacciono immersi nei boschi, fedeli custodi, abbarbicati su 
ripidissimi pendii.

In degustazione:
- Bricco del Falco Pinot Nero Piemonte DOC 2017
- Bricco del Falco Pinot Nero Piemonte DOC 2021

Mail: info@isolabelladellacroce.it - Tel: 0144 87166
Sito: www.isolabelladellacroce.it
Indirizzo: Regione Caffi, 3 - 14051 Loazzolo (AT)
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La storia vitivinicola della famiglia Riccardi 
risale alla fine del 1800, quando le uve coltivate 
nei vigneti di proprietà venivano vinificate 

nella vecchia tinaia dell’oratorio di San Rocco a San Colombano. 
A quei tempi, il vino ottenuto veniva utilizzato per uso proprio o 
barattato con altri beni di consumo. Oggi Gianenrico dà continuità 
alla storia vitivinicola di famiglia, con la stessa passione e dinamicità 
imprenditoriale, realizzando nei vigneti, prima ancora che nelle 
botti, prodotti di qualità, nell’assoluto rispetto dell’ambiente e con 
lo sguardo sempre rivolto alla qualità e all’innovazione.

In degustazione:
- Eva Rosato Collina del Milanese IGP
- “Mombrione” Selezione Riccardi Pinot Nero Collina del Milanese IGP

Mail: info@viniriccardi.com - Tel: 0371 200523
Sito: www.nettaredeisanti.it
Indirizzo: Via della Capra, 17 - 20078 S. Colombano al Lambro (MI)

I Pietrasanta sono un’antica famiglia milanese e 
dal 1800 sono proprietari di una piccola azienda 
vitivinicola a San Colombano al Lambro, unica 
zona di produzione del vino DOC della provincia di 
Milano. Situata al centro del paese l’Azienda Agricola  

occupa i rustici di un’antica e bellissima casa risalente alla metà 
del ’700.  Carlo Giovanni Pietrasanta, titolare, si dedica all’azienda 
seguendo costantemente tutte le fasi della produzione delle uve e, 
in modo particolare, la vinificazione e tutte le successive pratiche di 
cantina necessarie per ottenere la produzione di vini di qualità che 
ha sempre caratterizzato l’azienda.

In degustazione:
- Sofia Spumante Rosé

Mail: cantinapietrasanta@mtvlombardia.com
Tel: 346 7219996 – 348 7122717
Indirizzo: Via Sforza, 55-57 - 20078 S. Colombano al Lambro (MI)

Da cinque secoli, attraverso 17 generazioni, la 
nostra famiglia si impegna a percorrere le strade 

dell’evoluzione agricola in una terra complessa come la Sicilia, con un 
approccio sempre orientato all’apertura, all’innovazione. Laddove troppo 
spesso il mondo agricolo si è rinchiuso in vetusti schemi di consuetudini 
sociali e pratiche produttive, noi abbiamo piuttosto ereditato, di 
generazione in generazione, un istinto proteso a cambiare e a generare 
cambiamenti positivi intorno a noi, nella cultura e tra le persone.

In degustazione:
- Eruzione 1614 Pinot Nero Terre Siciliane IGT

Mail: planeta@planeta.it - Tel: 0925 80236 - Sito: www.planeta.it
Indirizzo: Contrada Dispensa - 92013 Menfi (AG)
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La Valle d’Itria è una porzione di territorio 
della Puglia centrale a cavallo tra la città 
metropolitana di Bari e le province di 
Brindisi e di Taranto. Il Pinot è un vitigno 
“capriccioso” che si lascia domare solo da 
mani esperte e nei terroir più vocati. Noi 

lo abbiamo coltivato nella “Valle D’Itria” dedicata da secoli alla 
produzione di uve di alta qualità. La vigna è situata a 450 m.s.l. 
del mare e gode di ottima ventilazione e delle necessarie escursioni 
termiche tra notte e giorno.

In degustazione:
- Pinot Nero Valle D’Itria
- Pinot Nero Rosato Valle D’Itria

Mail: info@poderedeltrullo.it - Tel: 338 377 62 40
Sito: www.poderedeltrullo.it
Indirizzo: Strada Santalachecchia s.n. zona d - Martina Franca (TA)

Frescobaldi incarna l’essenza della Toscana, la sua 
straordinaria vocazione per la viticoltura e la diversità 
dei suoi territori. L’unicità di Frescobaldi nasce proprio 
dalla rappresentazione di questa diversità dalle sue 
tenute e da vini che esprimono un caleidoscopio di 
aromi e sensazioni.

In degustazione:
- Spumante Leonia Brut Pomino DOC
- Pinot Nero Pomino Rosso DOC

Mail: info@frescobaldi.com
Tel: 055 27141
Sito: www.frescobaldi.com

L’Azienda Agricola San Salvatore 1988 
nasce nel 2004 a Boscoreale, in una terra 
antica, ricca di storia e tradizione, mai 

toccata dall’agricoltura intensiva. I vigneti e la cantina, nel cuore 
del Parco Nazionale del Cilento, si trovano nella stessa area in cui 
gli Antichi Greci cominciarono la colonizzazione della Magna 
Grecia e portarono, conseguentemente, i vitigni aglianico, fiano e 
greco; oggi, proprio negli stessi luoghi, sorgono le viti dell’azienda. 

In degustazione:
- Pinot Nero Pino di Stio Paestum Rosso IGP

Mail: info@sansalvatore.it
Tel: 0828 199 88 88
Sito: www.sansalvatore.shop
Indirizzo: SS 18 Località Cafasso - 84047 Capaccio-Paestum (SA)
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A Fondata nel 1907, la Cantina Sankt Pauls punta 

da generazioni su vini con un’identità precisa che 
esprimono le particolarità dei diversi terroir. I 
vigneti intorno a San Paolo si contraddistinguono 

per una grande varietà di esposizioni, altitudini (da 300 a 700 metri 
dal livello del mare) e composizioni di terreni.

In degustazione:
- Luzia Pinot Nero Alto Adige DOC
- Lehmont Pinot Nero Riserva Alto Adige DOC
- Spumante Praeclarus Rosè Brut Alto Adige DOC

Mail: info@sanktpauls.wine - Tel: 0471 1807700
Sito: www.sanktpauls.wine/it/
Indirizzo: Via Castel Guardia, 21 - 39057 San Paolo/Appiano (BZ)

Fondata nel 1874 una storia vera e sincera 
a pochi passi dal confine. L’Azienda si trova  
sui Colli Orientali del Friuli tra le zone di 
Spessa, Ipplis e Prepotto e Premariacco: tre 
territori unici e identitari che raccontano 

luoghi protetti dalle Alpi dalle correnti fredde del Nord e 
accarezzati dalla brezza del mare Adriatico.  Zorzettig è ispirata a 
creare vini di valore e ben ancorati al territorio, ponendo al primo 
posto la qualità e l’identità. Orgogliosa di essere friulana, l’azienda 
vinicola oggi è nelle mani di Annalisa Zorzettig, vignaiola tenace e 
coraggiosa che ha raccolto l’eredità del padre.

In degustazione: 
- Pinot Nero IGT  Zorzettig

Mail: info@zorzettigvini.it   Tel.: 0432 716156 
Sito:  www.zorzettigvini.it
Indirizzo Strada Sant’Anna, 37 - Spessa 33043 Cividale del Friuli (UD)



Ferma il tempo soggiorna a Voghera 

Suite Vogue b&b
www.suitevogue.com - Tel. 340 8704155

Suite Vogue b&b sono eleganti monolocali recentemente ristrutturati. 
Centralissimi, nel cuore della città, permettono di raggiungere a piedi 
tutti i principali luoghi d’interesse storico-culturale e i locali tipici.

In un paesaggio di grande fascino, 
incastonata sulle colline di Marostica, 
nel cuore del Veneto sorge Diesel Farm 
una realtà perfetta per la produzione dei 
pregiati vini rossi veneti, come il rinomato 

Breganze Rosso. La prima bottiglia dell’azienda venne creata nel 
1999 realizzando così il sogno dell’imprenditore Renzo Rosso, 
fondatore di Diesel, appassionato di buon cibo e buon vino. Unendo 
lavorazioni agronomiche tradizionali con pratiche innovative, la 
Diesel Farm è impegnata a salvaguardare la bellezza e la biodiversità 
delle colline circostanti, coltivando la terra con passione. 

In degustazione: 
- Nero di Rosso  Breganze DOC  Pinot Nero   

Mail:  info@dieselfarm.com, Tel: 0424 75224 Mob: 340 5228907 
Sito:  www.dieselfarm.com
Indirizzo: Via S.Benedetto, 2 - 36063 Marostica (VI)
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Le origine della famiglia Loriot in Champagne 
risalgono alla fine del XIX secolo con Léopold, 
sassofonista della banda di Festigny e primo 

viticoltore a installare un torchio nel villaggio. Le generazioni si 
susseguono fino a Michel Loriot, che nel 1977 inizia ad applicare 
le sue idee e la sua filosofia: grande appassionato di musica, ritiene 
che questa possa influenzare le vigne e i vini; per questo nei 
vigneti come nelle cantine risuonano le note dei grandi classici di 
Beethoven, Mozart, Brahms, Magler e Vivaldi. I 7 ettari aziendali 
sono coltivati principalmente a Meunier, vitigno d’elezione 
a Festigny, nella Vallée de la Marne, e la filosofia aziendale è 
improntata al rispetto dell’ambiente e alla tutela della biodiversità.

In degustazione:
- Champagne Meunier Brut

Mail: contact@champagneapollonis.com - Tel: + 33 (0)3 26 58 34 01
Sito: www.champagneapollonis.com
Indirizzo: 13 rue de Bel Air, 51700 Festigny, Francia

Questa Maison familiare si trova nella 
zona più sconosciuta della Champagne: la 
Côte des Bar. Questa regione, che confina 
con la Borgogna, è rinomata per l’altissima 
qualità dei suoi Pinot Noir.

Gli champagne prodotti dalla famiglia Bernard Robert si 
distinguono per la tipicità dei loro aromi, ma anche per l’uso 
delicato di un vitigno rarissimo in Champagne: il Pinot Blanc.

In degustazione:
Champagne Zéro Dosage Brut Nature

Tel: +33 3 25 27 11 53
Sito: www.champagnebernardrobert.com
Indirizzo: 22 Rue de l’Orme, 10200 Voigny, Francia

Famiglia borgognona stabilita a Nuits-Saint-
Georges da sette generazioni. Viviamo e 
lavoriamo qui dal 1825. Abbiamo costruito e 
sviluppato questa tenuta vinicola. Ogni giorno, 
ne garantiamo la sostenibilità. La nostra è una 

famiglia ordinaria con una storia a volte straordinaria.

In degustazione:
- Pinot Noir Bourgogne
- Nuits Saint Georges 1er Cru “Les Porêts Saint Georges”

Mail: contact@domaine-faiveley.com
Tel: + 33 03 80 61 04 55
Sito: www.domaine-faiveley.com
Indirizzo: 8 rue du Tribourg, 21700 Nuits-Saint-Georges, Francia
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Con un approccio minimalista 
alla vinificazione e un impegno 

per l’agricoltura biologica, i nostri vini mostrano la piena 
espressione dell’annata e del terroir. I principi di produzione 
includono fermentazioni con lieviti autoctoni, interventi 
artigianali minimi e vini non chiarificati e non filtrati. Il nostro 
obiettivo è creare vini puri e trasparenti, provenienti dalla terra che 
coltiviamo.

In degustazione:
- Pinot Nero Willamette Valley Oregon (Marchesi Frescobaldi)

Mail: info@domaineroy.com - Tel: 503.687.2600
8351 Northeast Worden Hill Road Dundee, OR 97115

Nel 1926, la famiglia Bichot si unì alla Maison 
Jean Bouchard, storicamente presente a 
Bordeaux. A quel tempo, molte case vinicole 
della Borgogna avevano filiali commerciali. 
Nel 1955, in un contesto di forte sviluppo 
postbellico, la famiglia Bichot acquisì Jean 
Bouchard. Nel 2000 la casa rinasce con 

l’ampliamento della sua offerta di vini della Borgogna.

In degustazione:
- Grand Perthuis Bourgogne Hautes-Cotes de Beaune

Mail: contact@jean-bouchard.com - Tel: +33 (0) 3 80 24 37 27
Sito: www.jean-bouchard.com
Indirizzo: 6, Boulevard Jacques Copeau 21200 Beaune

Nella parte orientale e soleggiata della Slovenia, 
nell’ambiente vitivinicolo della Štajerska Slovenija, 
più specificamente nelle colline tra Ljutomer e 
Ormož, famose per la millennaria tradizione 
della vinificazione e per le condizioni ideali per la 

produzione di vini pregiati, la cantina Maro Wine affascina con 
la sua tradizione. La cantina rappresenta la tradizione vinicola 
di una forte famiglia di viticoltori del XVII secolo: Maša Samec, 
discendente della Famiglia Mursa.

In degustazione:
- Pinot Nero Štajerska Slovenija Mursa
- Rosè Cecilia Štajerska Slovenija Mursa

Mail: info@maro-wine.com - Tel: +386 40 870 980
Sito: www.maro-wine.com
Indirizzo: Litmerk 44a 2270 Ormož Ljubljanska cesta 75 3000 
Celje, Slovenia
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Il Domaine Manoir du Carra si trova nella 
cittadina di Denice, a sud della Borgogna e nel 
cuore del Beaujolais. La proprietà risale al 1850 
ed è stata tramandata di padre in figlio per 

diverse generazioni. Ora è di proprietà di Jean-Noël Sambardier 
e di sua moglie.

In degustazione:
- Beaujolais Cru Julienas Les Bottieres

Tel: +33 6 18 48 64 27
Sito: www.manoir-du-carra.com
Indirizzo: 679 Rte du Carra, 69640 Denicé, Francia

Spiritoso, brillante e a tratti provocatorio, 
Desiderius Pongrácz era un conte di 
sangue blu dell’aristocrazia ungherese. 
Scelse di vivere la sua vita come un 
contadino, intraprendendo una carriera 

nella viticoltura. Nel 1958 si trasferì nella regione vinicola di 
Stellenbosch in Sud Africa. Durante i suoi circa 20 anni di 
esperienza nella viticoltura al Capo, Pongrácz contribuì a plasmare 
l’industria vinicola sudafricana grazie al suo intelletto, alla sua 
intuizione, alla sua conoscenza, alla sua innovazione, alla sua 
visione e, soprattutto, alla sua intrepida tenacia nel perseguire ciò 
che riteneva giusto.

In degustazione:
- Spumante Pongracz Methode Cap Classique Brut

Sito: www.pongracz.co.za
Indirizzo: Sudafrica

Neal e Judy sono pionieri della viticoltura 
a Marlborough dal 1978. Inizialmente, le 
uve dei loro vigneti venivano fornite alle 
aziende vinicole locali, ma desideravano 

mettere in risalto la qualità raggiunta nei loro vigneti anche nel 
vino finito. Questo desiderio ha portato alla fondazione della 
Saint Clair Family Estate nel 1994. La missione è creare vini di 
livello mondiale che superino ogni aspettativa. Per raggiungere 
questo obiettivo, Neal unisce la sua vasta esperienza vitivinicola, 
l’esclusivo mix di clima e terreni di Marlborough e il talento di uno 
dei team di vinificazione più all’avanguardia della Nuova Zelanda.

In degustazione:
- Origin Pinot Noir Marlborough New Zeland

Mail: cellardoor@saintclair.co.nz - Tel: +64 (0) 3 570 5280
Sito: www.saintclair.co.nz
Indirizzo: 13 Selmes Road, Blenheim, 7273, Marlborough, New Zealand
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Voghera da assaporare! 
UNA BETULLA CUCINA CON BOTTEGA
Una Betulla è una gastronomia con cucina e 
bottega che propone piatti naturali, biologici 
e macrobiotici, rigorosamente ispirati alla 
stagionalità e a filiere locali. L’ambiente è 
ospitale e rilassante, ideale per chi desidera 
un’alimentazione sana senza rinunciare 
al gusto. Gli ingredienti sono selezionati 
con cura: cereali integrali, verdure fresche, 
miele e malti naturali. La cucina varia quotidianamente, offrendo 
un’esperienza genuina e dinamica. 
In Via Giuseppe Garibaldi, 17. Tel: 331.2985552. 

SUSHI MAISON
Per un’esperienza sushi completa nel centro 
di Voghera. Il pesce fresco, il servizio curato 
e l’ambiente accogliente. Il locale dà spazio 
a porzioni ben presentate e personale 
accogliente. L’attenzione alla qualità rende 
ogni pasto piacevole e rassicurante. 
In Via Ermanno Gabetta, 1. Tel: 0383.368731. 

​L’ANGOLO DELLA CARNE 
Come il nome suggerisce la si trova all’angolo 
tra Via Bidone e Via Cavour, uno degli accessi 
principali per arrivare in Piazza Duomo. 
Con gli ottimi tagli di carne, la passione e 
la dedizione che si vede anche da dietro il 
bancone non si può che rimanere soddisfatti 
non solo dai loro tagli di carne, ma anche delle loro proposte 
culinarie. In Via Camillo Benso Cavour, 13. Tel: 388.1067710. 

PASTICCERIA TORREFAZIONE EL TERESITO
Storica torrefazione aperta alla fine degli anni 
’50, El Teresito si distingue per la tostatura 
artigianale in negozio del caffè, preparato con 
chicchi selezionati e lavorati nel laboratorio 
interno. A partire dal 2019 ha ampliato 
l’offerta con una pasticceria artigianale: 
croissant, frolle, biscotti, e il tipico dolce 
“Teresina di Voghera”. L’atmosfera è calda e 
autentica, perfetta per colazioni fragranti o pause golose nel cuore 
della città. In Via Bidone, 38. Tel: 0383.334285. 

GALLO ROSSO
Questa pizzeria e ristorante sul Duomo 
si distingue per le ottime pizze e alcune 
specialità di mare come la coda di rospo. 
L’ambiente è tranquillo e accogliente, con 
servizio gioviale e piatti curati.  
In Piazza Duomo, 16. Tel: 338.4702800.
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LA CAPPELLERIA
Affacciata su Piazza Duomo, La Cappelleria 
è una hamburgheria-pizzicheria aperta tutto 
il giorno, da colazione fino a tarda serata. Il 
nome prende ispirazione ed onora l’attività 
storica che era situata nelle mura, “La 
cappelleria C.Vimercati”. È frequentata per la 
proposta di piatti creativi come carpaccio con pesche arrostite e 
hamburger gourmet. Un locale vivace e versatile, adatto a colazioni, 
pranzi, aperitivi e dopocena.
In Piazza Duomo, 83. Tel: 392.2648038.

FOOD TRUCK IPER 
Dal design accattivante e con una spiccata 
anima vintage ispirata alle tradizionali 
rosticcerie e bistrot italiani, i nuovi food 
truck firmati dall’insegna del Gruppo Finiper 
Canova sono dei piccoli laboratori del gusto, 
dove ogni ricetta degli specialisti Iper è 
pensata per far vivere ai clienti una vera e 
propria esperienza gastronomica. Il menu, comune a tutti i truck, 
renderà omaggio alla cucina italiana della tradizione con proposte 
pensate per soddisfare ogni palato.
Durante l’evento si troverà in Piazza Duomo fronte Galleria

DUOMO 67
Duomo 67, è un locale ibrido tra bar, 
caffetteria, piadineria e cocktail bar, perfetto 
per happy hour e aperitivi. Ha un arredamento 
moderno, offre piadine, panini e cocktail, in 
un contesto vivace nel cuore di Voghera. In 
Piazza Duomo, 67. Tel: 339.5431908.

EVOLUTION
Il lounge bar dietro questo nome porta 
ogni caratteristica che ci si aspetta. Situato 
di fronte al campanile del Duomo offre 
colazioni, piatti caldi e freddi a pranzo 
e una vera sfilata di taglieri ben forniti 
nell’ora degli aperitivi. All’interno del 
locale si può apprezzare nell’ambiente moderno una collezione 
di liquori e una carta vini ben fornita, adatti ad ogni gusto. 
In Piazza Duomo, 75. Tel: 0383.341533.

BAGNASCHI PESCHERIA
Bagnaschi è una storica pescheria presente 
dagli anni ’60, ora presentandosi non solo con 
il pesce fresco ma anche fritti e proposte, con 
consumazione in loco e aperitivi settimanali. 
La proposta con format aperitivo consolidato 
da oltre 12 anni. Il giovedì ed il sabato sono i 
giorni clou, con street-food ittico e partnership con cantine locali. 
Una proposta unica in città per chi ama il mare in centro e aperitivi 
a base di pesce fresco. In Via San Lorenzo, 18. Tel: 348.7650615.
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ENAIP 
Enaip Lombardia di Voghera è la sede 
specializzata in corsi di ristorazione e 
sala-bar, con percorsi formativi di 990 
ore rivolti a giovani dopo la terza media. 
Propone insegnamenti su preparazione, 
conservazione, sala e servizio, formazione 
professionale mirata a entrare subito nel mondo della ristorazione, 
oltre che a deliziare con le loro proposte di cucina, veri e propri 
capolavori culinari. 
In Via San Lorenzo, 14. Tel: 0383.40139.

CAFFÈ SAN LORENZO
Caffè San Lorenzo è disposto in centro su 
Via San Lorenzo, a due passi dal Duomo, e 
funziona da bar/bistrot per colazione, pranzi 
e aperitivi. Frequente cornice di eventi e 
collocato vicino alla pescheria Bagnaschi, 
con riconoscimenti anche su Tripadvisor. 
L’ambiente è raffinato ma informale, adatto per momenti conviviali 
tra amici e famiglia. Un riferimento urbano per pause gustose e 
piacevoli all’ora dell’aperitivo. 
In Via San Lorenzo, 12. Tel: 349.6899664. 

PURA DELIZIA 
Pura Delizia nasce a Borgo Priolo, 
sapientemente gestita da Ines nel cuore 
dell’Oltrepò Pavese, e realizza cioccolato “bean 
to bar” con fave selezionate da tutto il mondo. 
Oltre alle tavolette e praline, propone creme 
spalmabili e tartufi artigianali. La produzione 
include anche frutta secca salata e snack gourmet ideali per l’aperitivo. 
Tradizione familiare e passione garantiscono sapori puri e autentici.
In Via Cappelletta, 88/A - Borgo Priolo. Tel: 333.1231612. 
Durante l’evento si troverà in Via Emilia angolo con Via 
Giovanni Plana. 

MARCHESI DI VOGHERA
È un piccolo laboratorio artigianale di 
pasticceria che nasce nel 2018 dalla passione 
per i dolci della sua creatrice: Laura Marchesi. 
Propone comprende torte secche e farcite, con 
la Sacher al posto d’onore, biscotti, semifreddi, 
preparazioni dolci e salate per buffet. In 
occasione di 50 Sfumature di Pinot Noir propone Scârtòs â 
surpréšâ: Riscotti allo zafferano,  al Peperone di Voghera e Zuppotti. 
Sono squisiti biscotti da aperitivo, con l’utilizzo di materie prime 
che arrivano da produttori del territorio tra le quali il peperone 
dell’Azienda Malbosca di Rivanazzano, la farina dei Molini Di 
Voghera, un Riesling La Genisia e il burro del Caseificio Cavanna.
In Via XXV Aprile, 33. Tel: 338.7108725
Durante l’evento si troverà in Via Emilia (zona Teatro Garavani)
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BAR CENTRO
Bar Centro si trova nel centro storico, con 
vetrine su via pedonale, ed è attivo per 
colazioni, pranzi e aperitivi con piatti come 
agnolotti, salmone, tagliate e bresaola. Si nota 
un’offerta curata di piatti unici e piatti del 
giorno, con atmosfera informale ma curata. 
Un locale funzionale e accogliente per consumazioni veloci, 
gustose e frequentate da locali. 
In Via Emilia, 36. Tel: 334.3579302.

PIZZA E CUORE
Possiamo trovare questo locale poco dopo 
Piazza Meardi. Ad accogliervi ci sarà una 
sensazione di ospitalità amichevole data da 
Klaudio e Chiara. Pizza e Cuore è una pizzeria 
gourmet, con impasto leggero e ingredienti 
selezionati. Le pizze sono: classiche, speciali 
e di territorio come la “Toghera” e “Oltrepò”.
In Via Don Giovanni Minzoni, 1. Tel: 392.7104610.

GOTHA EXPERIENCE
Gotha Experience è un ristorante raffinato 
che unisce tradizione ed eccellenza, con 
piatti presentati come vere opere d’arte. Il 
menu spazia da pizze croccanti a risotti 
mantecati con cura, taglieri dei territori e 
creazioni d’autore, il tutto accompagnato 
da un’accoglienza elegante e convivialità ricercata. L’ambiente è 
accogliente con un tocco sofisticato, adatto a cene conviviali, serate 
gourmet o occasioni speciali. 

In Via Don Giovanni Minzoni, 44. Tel: 351.6271860.

PIZZERIA 10-58
Pizzeria 10-58, si distingue per l’impasto 
leggero e croccante, con pizze gustose 
preparate con ingredienti di qualità. Il locale 
offre anche servizio da asporto e prenotazioni, 
ed è aperto tutte le sere tranne il lunedì, con 
orari fino a mezzanotte o l’una. L’ambiente è 
vivace e moderno, una scelta solida per cene 
informali con famiglia e amici. 
In Via Tortona, 17. Tel: 0383.640152.

Buone emozioni del gusto, Voghera
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Una degustazione, un brindisi e uno 
shopping diVino! 

Volevo dirti... qui lo shopping è un viaggio alla scoperta di 
anedotti, di storie, di persone. Ogni negozio ha qualcosa 

da raccontare, come fosse un piccolo museo o una location da 
esplorare.  Non perdere l’occasione di conoscerli! 

Buon tour, Voghera
 
AL CIVICO 27 
Via Depretis, 27 angolo Via Garello.
Tel: 0383 367993 
Una boutique che sa un po’ di Parigi, Londra, 
New York e del salotto di casa! Dall’accessorio 
al capo spalla raffinato, giovane, ricercato. 
Cortesia, competenza e le coccole non 
mancano mai: siano i Baci di Voghera o ottimi vini scelti per i loro 
eventi. Impossibile resistere, alla calorosa accoglienza e agli acquisti. 
 
GRAZIA
Via Grattoni Severino, 7 - Tel: 0383 369849 
“Il lusso  è  avere addosso pezzi unici  e  non 
facilmente imitabili”. 
In una delle viuzze più caratteristiche che 
collega Via Emilia alla grande Piazza Duomo 
c’è un mondo da indossare. 
 
NEGRUZZI
Via Emilia, 10 - Tel: 0383.367208
Loro sono fratelli. Sono preparatissimi 
e gentili maestri d’accoglienza come gli  
“uomini d’altri tempi” Ogni richiesta sarà 
esaudita perché è la boutique giusta per 
l’uomo giusto sia casual, chic, giovane, 
o meno giovane. Gli interni del negozio sono bellissimi, 
adeguatamente ampi per offrire alla clientela il  giusto comfort 
per provare in tutta calma gli esclusivi capi di abbigliamento e le 
calzature. E… siate curiosi… lasciamo un indizio… chiedete e 
cercato un vecchio pozzo…
 
PALONTA CALZATURE
Piazza Duomo, 74 - Tel: 0383.43385 
Montenapoleone? No! È nella bellissima cornice 
di Piazza Duomo questo negozio di calzature. 
Da anni simbolo di eleganza ma anche di 
attualità nella moda della calzatura. Cristina 
mette a disposizione questo angolo di “casa sua” 
per accompagnare nelle scelta migliore adatta a “quell’occasione” per le 
quali si era entrati. Ma poi, ammirando un quadro di un cugino artista, 
cade l’occhio su un tacco o una stringa particolare o una pochette e 
quell’occasione diventa solo uno dei motivi per tornare. 
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PARADISO BOUTIQUE
Via Emilia, 163 - Tel: 0383.41849
Il Paradiso in terra. Al centro del mondo.   
Una delle più belle boutique, in uno dei 
cortiletti più affascinanti ed accoglienti della 
città. Creatori del Marchio “T Quadro” per 
accostare Arte ed Abbigliamento.
Calda accoglienza riservata a tutti turisti e concittadini, come fosse 
sempre la prima visita. 
Il cortiletto? Indagate e fatemi raccontare di quel maestoso glicine...
 

CELESTINO CREVANI 
P.zza Duomo, 68/69/71/72 - Tel: 0383.365527

Ubicato nella centralissima piazza 
Duomo e inserito in uno dei palazzi 
d’epoca, Crevani Abbigliamento è 
un negozio storico specializzato in 
particolar modo nella biancheria 
intima, nell’abbigliamento da notte 
e negli abiti da lavoro. Il negozio si 
pregia della grande professionalità ed 
esperienza del cav. Celestino Crevani, 
maestro del commercio insignito di 
numerosi riconoscimenti e nel 2010 
selezionato nel concorso Le stelle dell’intimo 2010 e quindi incluso 
tra i migliori negozi italiani del settore. 
La scelta di articoli delle migliori marche è ampissima e per ogni 
occasione: intimo, corsetteria, lingerie, intimo per la sposa, calze, 
intimo per bambini, abbigliamento neonati, pigiami, vestaglie, 
tute, maglieria, abbigliamento per il mare, grembiuli per scuola. 
Vasto anche l’assortimento di divise professionali. 
È stato fornitore  unico della storica Scuola di Danza di Giannina 
Censi. 
Un invito a scoprire questa realtà dove il tempo sembra essersi 
fermato e dove regna la calma per trovare anche l’introvabile.  
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CAFARCHIO
Piazza Duomo, 73  - Tel: 0383.48570
 
Qualità e gusto, per permettere 
di realizzare ogni idea con 
soluzioni all’avanguardia per 
il massimo comfort a casa 
propria. Da oltre quarant’anni la 
tradizione di famiglia continua! 
Con serietà, professionalità 
gusto e fantasia Lucia e la sua 
famiglia offrono un servizio 
accurato nella realizzazione e 
posa di tendaggi da interni per 
ogni tipologia d’arredamento. 
Confezione artigianale e curata, ampio assortimento, tessuti 
di pregio, pizzi macramè e francesi, fiocchi, complementi 
d’arredo, realizzazione di copriletti su misura, cuscini, piumini... 
Cortesia e ospitalità li hanno sempre contraddistinti e ogni visita 
sarà un momento che ricorderete.  
 

IL FIORE
Via S. Lorenzo, 73 - Tel: 0383.92888

Un nome e un profumo che 
accoglie, un angolo da visitare e  
fotografare! Si perché qui in vari 
momenti dell’anno vengono 
allestiti colorati e artistici selfie 
point a tema. 
Dal 1984, da mamma a figlia le 
passioni sono state tramandate 
rimanendo sempre in continua 
evoluzione per sperimentare e 
cercare di essere  all’avanguardia 
garantendo sempre originalità e 
qualità. Nello store la scelta spazia dai fiori freschi, ai disidratati, 
agli artificiali, alle piante verdi per omaggi e allestimenti per ogni 
occasione. Non manca una pregiata vaseria. Concedersi una 
coccola floreale, un sorriso e una chiacchiera con Michela è una 
carezza a sé stessi. P.s. curiosate anche nelle vetrine dei colleghi: le 
sue opere le trovate anche li! 

ART_inSONNY
Piazza Duomo, 62 - Tel: 346.9751893 
Definirlo negozio è riduttivo: galleria d’arte è 
più appropriato. Dal 1985 qui si creano gioielli 
esclusivi utilizzando pietre preziose naturali.  
Entrare in questo showroom è come entrare 
in una magia: Francesca invita nel suo mondo 
di colori densi e lucidi modellati dal filo d’argento in sagome e forme 
affabili. La Natura e tutto quanto cattura la sua attenzione, che molti 
non notano, sono i suoi “ingredienti” per creare  pezzi unici. 
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NOVELLI
Via Emilia, 20 - Tel: 0383.40170

Dal 1928 raccontiamo lo splendore del gioiello. Sullo sfondo di una 
Voghera che ci ispira e che rafforza la nostra idea di tradizione, 
proponiamo da sempre la gioielleria fatta in Italia, offriamo una 
vasta gamma di articoli. Il valore di un gioiello sta nell’emozione 
che lo accompagna, nei ricordi che suscita, nella sua capacità di 
durare nel tempo. Anche l’orologeria è proposta in vasta gamma 
e seguita da uno Staff per fornire un’assistenza tecnica e fare di 
Gioielli Novelli un punto di riferimento affidabile e preparato.

www.monterossonelcuore.it - Tel: 347.2198553

Da Voghera al mare grazie al vogherese Matteo Pallerano che 
gestisce e propone appartamenti per un soggiorno autentico nelle 
Cinque Terre. Due soluzioni nel cuore di Monterosso, per vivere il 
borgo tra relax, gusto e bellezza.
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LIBRERIA UBIK VOGHERA
Via Emilia, 102 - Tel: 0383.212681

Ubik è casa! Un’isola felice nell’isola pedonale di Via Emilia. 
Loretta, Valentina e Paco accolgono con cura e originalità nella 
semplicità di un sorriso. Giovani gentili e motivati, competenti 
pronti a suggerire il meglio: sia tra le tra le novità editoriali che 
tra i classici di sempre. Un ambiente “amico” dove prendono vita i 
dibattiti e gli incontri con autori di fama. Durante l’evento ospita 
Monica Iotti - L’eleganza è servita - Sab ore 17:30

LIBRERIA TICINUM EDITORE 
Via Bidone, 20 - Tel: 0383.212285
Vi accolgono Elisabetta e suo figlio 
Alessandro: qui il profumo dei libri si 
sente! Locale storico vogherese in una delle 
affascinanti viuzze del centro “la” Ticinum 
non è solo libreria, ma anche editore e luogo 
di incontro. Un’attenzione particolare è riservata alla storia e alla 
cultura dell’Oltrepò e del vostro territorio: la Libreria Ticinum 
offre un ampio settore di editoria locale, con titoli rari. 
Durante l’evento presenta il Ricettario tradizionale di Voghera 
nel Talk Show “Cesarine” - Dom 11:30

FOTO STUDIO GATTI PAOLA 
Via Bidone, 49 - Tel: 0383.640288
Sono trascorsi quasi 35 anni dal giorno 
che il  sig. Gatti  decise di aprire lo  studio 
fotografico: il tempo è volato ma la 
professionalità è rimasta quella di 
allora.  Entrare nello studio di Paola e 
Angelo è come entrare in quel mondo dove 
è possibile comunicare emozioni. Stai passeggiando, degustando 
e hai il telefono saturo di foto? Fermati un attimo! Uscirai felice. 
 
MORONI ELETTRODOMESTICI 
Via Emilia, 86 - Tel: 0383.41541 
È family shop di Silvia ed è proprio davanti al 
gioiello di città, il Teatro Valentino Garavani. 
Aperti dal 1927, dai grammofoni e dai 
pianoforti di nonno Angelo all’innovazione 
con elettrodomestici, grandi e piccoli, tv e 
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living di ultima generazione. Silvia ha portato l’idea imprenditoriale 
del nonno e dei genitori nel terzo millennio con attenzione 
particolare all’estetica vintage. Non esitate ad entrare! Troverete 
tantissime cose belle e soprattutto il sorriso di una famiglia! 
 
ACROCETTI
Via Plana, 36 - Tel: 0383.644218 
La location merita la vista anche solo per 
l’arredo. Manuela e il suo staff sono sempre 
alla ricerca di  brand che rispecchino  il loro 
modo di intendere l’occhiale e la  filosofia 
dell’ approccio. “Ricerchiamo principalmente 
in Italia, ma non ci diamo confini. Vogliamo conoscere 
le realtà, tastare e testare la  qualità  e i materiali. Le parole 
d’ordine sono sempre  eccellenza  delle  lavorazioni,  qualità  dei 
materiali, originalità e ricerca del design.” Durante l’evento ospita 
“Vedi in Vino” - Prova l’esperienza!

BOLOGNESI
Piazza Duomo, 23 - Tel: 0383.43252
Definito “Un’istituzione della vista”  è una 
realtà storica della città oggi un centro 
specializzato in optometria comportamentale 
e posturale, contattologia, ortottica e 
ipovisione. Occhiali da vista, occhiali da sole, 
lenti, lenti a contatto, occhiali per bambino, protesi oculari su 
misura, sono solo alcune delle opzioni disponibili all’interno del 
negozio.  
  
BUENA VISTA
Via Emilia, 138 - Tel: 0383.42368
Monica e Carlo sono i titolari dell’Ottica 
Buena Vista da più di vent’anni. Nel loro 
accogliente showroom sarete accompagnati 
nella migliore scelta di lenti progressive di 
ultima generazione  e delle migliori marche 
oltre a trovare un prezioso aiuto per l’applicazione di tutti i tipi di 
lenti a contatto!

BRUSONI
Via Emilia, 111 - Tel: 0383.368225
Fondata nel 1953, vanta oltre 60 anni di 
esperienza nel settore. I locali sono ampi e 
attrezzati, il personale altamente qualificato 
attento al massimo comfort dei clienti 
con grandi novità tra cui gli innovativi 
occhiali Nuance Audio: la prima soluzione che integra correzione 
visiva e supporto uditivo  in un unico gesto elegante e discreto. 
Ascolto e stile si fondono grazie alla tecnologia invisibile integrata 
nella montatura.
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Via Emilia, 63 - Tel: 0383.1911779 
Sede Info Point 50 SPN

Si entra da un prato, ci si rilassa e ci si fa accompagnare da Olivia e il 
suo staff in uno shopping per la salute degli occhi. Moda, comodità, 
competenza e provate a rispondere ai loro quiz... Non dimenticate 
di richiedere la Card Assistenza, per vivere con più leggerezza. 
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Cortile Italia
(fronte Teatro Garavani - Rif. Showroom Moroni)

Programma degustazioni: 
Ore 12 -15 - 17
Garibaldi il Grande - Spumante MC Brut Blanc de Noir
Aquila Assolo - Spumante MC Millesimato Blanc de Noir
Terre - Oltrepò Pavese Pinot Nero Rosso
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Tra un calice e l’altro a spasso per Voghera
Sono la città sul 45° Parallelo, la città di Valentino (a cui è 
dedicato il mio gioiello di Teatro), del brevetto “Coccoina” 
(quella storica colla che sa di mandorla!) e ad ultimo del Cuore 
Olimpico di marmo (Milano - Cortina). Sono sede di uno dei 
più importanti Istituti Agrari Nazionali, L’ITAS Carlo Gallini. 
La mia Officina Ferrovia è una delle più importanti d’Italia; in 
passato avevo una produzione di tessile importante, anche di 
racchette da tennis e di vetri per la farmaceutica. Oggi produco 
valvole per i pozzi petroliferi, impianti per il food,  cancelleria, 
componenti plastici e tantissime cose buone da mangiare 
grazie alle belle campagne circostanti. Ho anche un Mulino!  E 
un parco di divertimenti dedicato ai Cowboy con tanto di arena 
per i rodei. 

Sono circondata da gradevoli colline, sono vicino a centri 
termali; in poco più di un’ora i miei abitanti arrivano al mare 
o in montagna nell’alto Appennino oppure in meno di due 
ore possono raggiungere le Alpi, la Svizzera o la Francia: mi 
lascio accarezzare da ben due autostrade l’A7 e l’A21!  Quasi 
dimenticavo! Se preferisci raggiungermi con un aereo o un 
elicottero puoi atterrare all’aeroporto turistico di Rivanazzano: 
sì! C’è anche quello alle mie porte! 
Sono la città di un particolare Peperone storico e presidio 
SlowFood, di una buona cipolla, della Zuppa di Voghera, dei 
Baci, della Mostarda, degli Agnolotti, della Micca e dei Riscotti 
(i biscotti salati che sanno di risotto) e di tante altre cose buone 
tra cui lo Stracchino che non è un formaggio ma un dolce 
semifreddo: tutte produzioni meravigliosamente artigianali.  
Sono capitale dell’Oltrepò Pavese, nonché il centro abitato più 
grande sul confine delle Quattro Province e Regioni  PV-GE-
PC-AL. In passato, mi chiamavo Iria ed ero circondata da 
mura e si poteva entrare solo attraverso cinque porte, ognuna 
intitolata a un santo.
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Cosa  visitare oggi:  
Il Duomo di Voghera: consacrato a San Lorenzo martire e 
con una storia che affonda le sue radici nell’Alto Medioevo, 
profondamente legata a Pavia e ai Longobardi. Bellissima è la 
cupola, sormontata da una lanterna e arricchita da un tiburio 
ottagonale, è stata progettata dall’architetto Corbetta e affrescata 
tra il 1906 e il 1908 dal torinese Luigi Morgari e da Rodolfo. È il 
principale luogo di culto della città e ospita opere d’arte e altari 
storici.  Visitabile: sabato e domenica  8.30 - 17.30.

Chiesa Rossa/Tempio della Cavalleria: superbo esempio di arte 
romanica nell’Oltrepò Pavese, presenta al suo interno, murati 
sulle pareti, gli stemmi policromi in cotto, a rilievo, della 
Scuola di Cavalleria, dei 30 reggimenti che, nel momento della 
sua massima espansione, componevano l’Arma di Cavalleria, 
dello Squadrone Sardo e Coloniali, più quelli della Cavalleria 
Blindata dell’ultimo dopoguerra.
Via Tempio Sacrario, apertura domenica mattina dalle 10 alle 11. 

Un calice di relax 

La casa di AnNa 
Via Umberto I, n. 101 - 27050  Cervesina  
www.cervesina.com - Tel. 348 3184472

La soluzione perfetta se 
vuoi una sistemazione 
comoda e tranquilla vicino 
al leggendario Circuito Tazio 
Nuvolari a Cervesina. Un 
sogno realizzato. Il nastro dei 
ricordi continua a scorrere 
in questo piccolo paradiso di 
verde e semplicità.



Castello Sforzesco di Voghera costruito nel 1360 dai Visconti 
e poi ampliato dagli Sforza. È a pianta quadrata con quattro 
torri angolari ed era parte delle fortificazioni della città. 
Nel tempo ha avuto vari usi: militari, civili e culturali.  
Rilassati nei suoi giardini o visita il festival della Fotografia. 
P.zza Castello Mostre visitabili negli orari 9.30 -12.30/15-19.
Il Museo Storico Giuseppe Beccari. Si trova in un’ala della 
Caserma di Cavalleria di Voghera e occupa un’intera ala su 2 
piani. È un vero scrigno di storia e testimonianze di ogni arma 
ed epoca, con un focus particolare sulla Cavalleria e la fanteria.
Via Antonio Gramsci 1, apertura  sabato 9 -17.
Il Civico Museo di Scienze Naturali “Giuseppe Orlandi”: nato 
nel 1971 grazie a un gruppo di volontari, agli inizi degli anni ’80 
diviene Civico. Il Museo acquisisce, conserva, ordina ed espone 
i beni attinenti al territorio dell’Oltrepò Pavese e svolge attività 
di ricerca. Via Gramsci 1, apertura  sabato 10 -12.
La Chiesa dei Frati e dei Monaci. Presenta una bella facciata in 
cotto visibile dall’omonima piccola piazza antistante; l’interno 
è particolare e suggestivo perché formato da grandi archi a 
sesto acuto che compongono l’unica, grande navata; molto 
ben affrescato il muro sopra l’altare con grande crocefisso 
appeso. In questa chiesa del 1153 in stile romanico con annesso 
monastero, si sono succeduti i monaci benedettini, poi i 
domenicani e infine i francescani.
P.zza Santa Maria delle Grazie - lun-dom: 7-12  / 16-18:45
Palazzo Gallini è una casa-museo, scrigno di memorie, non 
fosse altro perché dimora storica di Carlo Gallini, sindaco della 
città dal 1863 al 1886 e fondatore dell’Istituto Tecnico Agriario 
Vogherese. Nel piano nobile del palazzo, situato in via Emilia, 
si trovano tante stanze con soffitti affrescati nel tipico stile 
ottocentesco, con motivi floreali e mitologici. Nella splendida 
quadreria, ricca di opere datate tra il XVI e il XIX secolo, si 
trovano anche un Guercino originale e quadri di autori 
fiamminghi.
Via Emilia 7 - Prenotazione: cultura@comune.voghera.pv.it
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gli elementi
https://glielementi.it - Tel: 02.36749820

Viaggia nel massimo comfort utilizzando i prodotti Gli Elementi, 
azienda italiana di cosmesi termale a base di prodotti specifici per 
trattamenti viso e corpo, partner ufficale del Festival. Tanto è prezioso 
ed elegante il Pinot Noir tanto è preziosa l’acqua termale.
Ti sarà riservato un trattamento “diVino e Acqua”!

Câtândâ l’üvâ
cogliendo l’uva

cânt delicàt int’l’ariâ
canti delicati nell’aria

e fjùr int’l’èrbâ.
e fiori nell’erba.

Un omaggio di Angelo Vicini poeta dialettale vogherese
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